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SAVETI ZA
PRIRUCNU
UPOTREBU 1

SAVETI ZA PECAROSE
ili kako uloviti ribu

Ribe se najlak$e love na klasican nadéin,
tj. mreiom. S tim Sto bi se mreia razapela
preko ulice, a one samo da wuleéu. Posle
vam jo§ preostaje da otrebite koje su lofe
i pustite ih kudama, a dobre da éuvate u
kadi ne bi li se do upotrebe. odriale u sve-
Zem stanju.

Kod nas s proizvodnjom tih mreia jo$
nije uredeno kako treba, pa poito se do
istih tesko dolazi, ribe se najle$ée pecaju
individualno, ito ée reéi jedna po jedna.

Mamaca ima raznih: ribu mogete uhva-
titi na glistu, na crva, na hleb, na meha-
nicki mamac, na musicu ili na saému.

Na glistu se ribe hvataju na opite poz-
nat i Sirom sveta priznat nadéin. Bolje redi
nacine: neki kafu da ih ima devedeset dva,
a neki opet poznaju jedva desetak. Tu, kao
$to znate, sve zavisi od same gliste. Ako
vam ista nije u najboljoj kondiciji, moZe-
te pokulati sa crvom. .

Kao erv vam nagriza duSu, kao proga-
njaju vas, kao patite, kao potonule vam
lade, kao dovedanstvo vam se svalilo na
pleca, a riba je ta koja ée da se pobrine za
vas, grledi vas materinski perajima.

Ako mnemate pametnija posla i ako za
vas vreme ne predsiavija novac, moiete
probati da hvatate na hleb. Ovaj se metod
w nacelu ne preporuduje i ja licno pozna-
jem mnoge veselnike koji su se silnih rué-
kova i narocito vefera naplacali, pa ipak su
im druge badie. skidale ribe ispred wnosa.

Daleko je bolje s mehanickim mamci-
ma: oni se ne troSe tako lako i na fedan
isti mamac mofete nahvatati teoretski neo-
grani¢en broj riba. Ima ih raznih i sa op-
Stim prosperitetom zemlje, i naglim poras-
tom standarda odredenih grupacija gradana,
mamei vam postaju dostupni u sve vedem
izhoru.

Samo 3to su se i ribe izbezobrazile: ne
tako davno, dovoljno je bilo imati madini-
cu za seckanje noktiju, pro$vercovanu taj-
nim kanalima iz Befa, a malim japanskim
tranzistorom miogli ste zbariti i po desetak
riba na dan — na masovnim igletima u
prirodu prilikom prvomajskih praznika ili,
na primer, na plaZi.

A danas ima i takvih riba koje ne tr-
zaju na »audic, »saabe ili i sam »peio sen-
sankatre sa krovom na dugme. Neke nece
da se whvate ni na vikendicu kraj rukovo-
dilackog letovalista u Brelamal

Znam jednu koja nije htela na jahtu!!
Zaintaéila se ko magare na mostu, samo
§to ne reve.

E, sa takvim mnenormalnim ribama na
psickoj bazi treba i¢i na muSicu: kao malo
ste zvrknuti, kao fali vam daska, kao uda-
reni ste, pa joj kupujete cvede... A ako ste
primetili da se redovno pere, moj vam je
savet da stegnete zube, zaimurite, pa je
poljubite u ruku: covek i ne siuti kolike su
ribe spremne da padnu na takvu perverziju.

Na kraju — saéma. Lov saémom zako-
nom je zabranjen, jer se tako riba ubija na
mestu 1 uopste nije u prilici da se brani.
Saému stoga poseduje samo mali broj sreé-
nika. Njima je dovolino da pogledaju ribu,
a ona veé prevrde ofima i, §to je jo¥ vai-
nije, prevrée se na leda. Ako im se bas tru-
di, onda se jo§ i naswmeSe, sa istim rezul-
tatom. Kad se refe da otvore usta, dovoljno
im je da ribi dunu u uvo... Prida se o ne-
kim saémarima koji jeduim duvom u uvo
obore i po desetak riba. Srefom, takvih
ribolovaca nema mnogo. Saémari se ili rada-
ju, ili to postaju po polofaju. (Vidi detalj-
nije u biografijama slavnih).

Jod da vas podsetim na tri zlatna pra-
vila ribolovstva koja uvek morate imati na
LML

1, Izmedu dobre ribe bez gajbe i nesto
losije ribe sa gajbom, uvek se opredeljujte
za drugw: na kraju vam sve dode na isto, a
Sto biste trackali svoje édarSave.

2. Cuvati se riba koje vas pecaju, jer
to i nisu ribe u pravom smislu redi, a u
narodu su pognate pod imenowm »sitna riba
pljuckavicas«.

3. Posle upotrebe ribu ni u kom slu-
Caju ne ostavijati v kudi, veé je zaviti u
novine od jude i strpati u kantu, pa istresti
u otvor za smece. Ako imate nekog dobrog
prijatelja koji je u nuidi i voljan je da je
prifvati slobodno mu moZete svoju uUpo-
trebljenu ribu dostaviti na dalje rabljenje.
Ako vam je smede sneruke, ribu zavijenu u
hartiju zavefite kanapom i zafrljadite kroz
prozor. Ovo wucinite samo ako ste u Sta-
nju da dobacite daleko. U protivnom riba
moZe pasti na terasu komsiji ispod vas, a
ako se tako §to veé desi, ta vam nede cuta-
ti: sve de ispricati njegovoj Zeni, a ova opet
vadoj, ¢im joj se za to wukaie prilika.

SAVETI ZA KUVANJE
ili kako obariti dasu

BARENJE NACISTO — Odstraniti odecéu
sa dase, odistiti ga od parazita i prljavstine
i spustiti u lonac sa vrijuc¢om vodom kojoj
ste prethodno dodali na vrh noia sode bi-
karbone. Kuvati na tihoj vatri dok sasvim
He omekne.

BARENJE NA BRZINU — Ako ste pre-
zaposleni, rastrzani obavezama u dowmu 1
na radnom mestu, na putu ili izletu, za vre-
me vikenda ili prilikom kratke 3etnje, ne-

cete imati dovoljno vremena da dasu oba-
rite nadisto. U takvim situacijama preporu-
Euje se barenje na brzinu: nepripremljenog
dasu preliti vrelom vodom iz termosa koji
za tu svrhu uvek nosite sa sobom u tor-
bici.

Napomena: Ovako zbaren dasa ne moie
se ni u kom slucaju tretirati kao skuvan.
Stoga ga treba konzumirati samo u vidu
sneka, uz slani badem i Zestoka pida.

DASA PRIPREMLIEN ZA ZIMNICU —
Svaka dobra domadica zna da je neophodno
na vreme Se obezbediti zimnicom. U tom
cilji treba medu dasama koje ste tokom
leta obarili nacisto odabrati takvog koji
najvise odgovara vaSem ukusu, vodeéi pri-
tom racuna o praktinim svrhama u koje
dete ga tokom zime upotrebljavati.

Nikako se ne povodili za romanticénim
impulsima. Izbegavati: alamunje, ajgire, an-
tihriste, alkoholidare, anemiéne; vetropire,
luftiguze, ludije, spadala, protuve, pomerene,
Caknute, zvrknute, zevzeke, jebivetre, uda-
rene mokrom darapom, Sarmere i Svalere
po opredeljenju.

Za zimnicu su narodito pogodni: solid-
njaci, zihera$i, niskocelci, mutavcei, budale i
karijeristi; daveii, drvendeke, ustogljeni; od-
mereni, odgojeni, Slifovani. TupadZije. Tik-
ve. Lupetala i lukavci, kao i deca iz boljih
kuca.

Posto ste ga obarili nadisto, dasu za zim-
nicit treba staviti u dobro prokuvanu stak-
lenu teglu, dovoljno veliku da se po njoj
moie slobodno kretati. Zasebno pripremiti
preliv od jednakih delova vode i 3Secdera.
Ovim slatkim sirupom zaliti dasu da poipu-
no ogrezne i odozgo posuti salicilom. Na
kraju teglu zatvoriti celofan-papirom i &vr-
sto vezati kanapom, da dasa ne pobegne.
DrZati na skrovitom mestu do zime, kada ée
vam posluZiti za donolenje uglja iz podru-
ma, menjanje gumica na slavinama, brisa-
nje sudova i obavljanje malog miliona ko-
risnih poslova. ;

DASE ZA RAZONODU — Kao melipajz,
za vreme letnjih ferija, ili o novogodiinjim
i drugim praznicima moZete sebe podastiti
tzv. tipiénim dasom (za razonodu).
PrilaZemo nekoliko uputa:

Dasa a la parizjen: Mriavijeg
crunomanjastog dasu okupati, izbrijati, pod-
Sifati i obudi, da sve na njemu bude svile-
no i mirisljavo. Potom iseckati na sitno i
bariti u kolonjskoj vodi. Servira se u mla-
kom stanju. )

Madée: Bitna odlika tzv. madidéa je
da su mladi od dvadeset pet godina i prijat-
ni za oko i pod rukom. Boja, rasa ili stil
odevanja variraju od sluéaja do sluéaja i
ne igraju presudnu ulogu. Macdiéi se kon-

‘gumiraju kao ostrige, u jednom zalogaju

i bez #vakanja, poSto su prethodno bili pod-
vrgnuti barenju na brzinu. Ne ostavijati za
zimnicy, jer ne mogu duZe da stoje.

Dasa na balkanski nacéin: Oda-
brati $to vedeg dasu, tzv. grmalja (rucderde,
noZurde, glavudZa itd). Ako nemate pri ruci
odgovarajudu velifinu, ugmite manjeg, pa

_ga naduvajte. Nalepiti mu brkove i ordenje,

pa ga ispeéi nad ognjiStem, obefenog o
verige.

Balkanca treba peéi na sedam vatri, po-
tom nataéi na glogov kolac i driati u vitrini
ili na televizoru, iskljuc¢ivo kao ukrasni
predmet.
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